MAR. 30 - JUNIO | 21.00 H

Descubre una experiencia que fusiona
la esencia de la Provenza con la cocina andaluza
de vanguardia frenfe a la Torre del Oro.
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CXCLUSIVEE N A MARIDAJE

en nuestro CUBO totalmente acristalado

Ostra, Agua de Tomate, Pepino
y Granizado de Lima
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Paella de Arroz Suflado, Ortiguilla y Gamba oS Gl F N l “\
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Carabinero de Sanltcar y Bombén de su Coral -

Tarantelo de Atln, Ajo Blanco con Ajo Negro,
Pifiones y Uvas Moscatel

Cochinillo Segoviano al Carbén y
Jugo de Jamén 100 % ibérico 5]

Pargo Salvaje Madurado, Beurre Blanc
de Erizo y Puntas de Espérragos a la Brasa

Albaricoque en Textura y
Helado de Almendras

[recio: D’ESCLANS Jeslll L

2 persona
€ IVA INCLUIDO

(PVP habitual: 260€]

- AFORO EXCLUSIVO CON PLAZAS LIMITADAS -

IMPRESCINDIBLE RESERVA PREVIA
C/Betis, 69. Sevilla - reservastriana@abades.com - 954 28 64 59 - abadestriana.com



