
BODEGA 2023 - 2024



En nuestro afán por disponer de una selecta bodega, 
les ofrecemos, fuera de carta, añadas y cupos 
exclusivos de los mejores viñedos del mundo.

Consulte a nuestro Sumiller.    
Abades Triana



Hay algo que sin duda marida a la perfección con cualquier vino de calidad de los 
muchos que encontrarás en esta carta: nuestro privilegiado enclave. Y es que 
todo sabe mejor a orillas del Guadalquivir, y se vive más intensamente frente a la 
Torre del Oro, en la Calle Betis, en el corazón de un oasis llamado Sevilla.

Disfruta de los vinos más exquisitos en una de las instalaciones más exclusivas 
y vanguardistas de la ciudad: sumérgete en la magia de nuestras terrazas, 
contempla las vistas desde nuestros salones, y prueba a flotar sobre el 
Guadalquivir en “El Cubo”, un sueño de nuestra propia ciudad convertido en sala.
Porque el gusto solo es uno de los cinco sentidos con los que saborearás tu visita.
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GENEROSOS SECOS
Mantener la calidad de los vinos de Jerez implica saber esperar. Sus certificaciones 
de las categorías VORS, más de 30 años y VOS, más de 20 años, así lo atestiguan. 	
¿Cómo se pone precio al tiempo?

FINO
Vino propio de las denominaciones de origen Jerez y Montilla-
Moriles, que se caracteriza por su color dorado pálido y un sabor 
seco y muy aromático. Se aconseja beber muy frío.

VIÑA CORRALES. Variedad de uva Palomino. 
Vino con notas de almendras amargas. D.O. Jerez.

FINO IMPERIAL. Variedad de uva Palomino Fino. 
Aroma avellanado profundo y persistente. D.O. Jerez.

FERNANDO DE CASTILLA. Variedad de uva Palomino.
Vino de color pajizo, agradable y ligero. D.O. Jerez.

LA PANESA. Variedad de uva Palomino. 
Vino con aroma almendrado. D.O. Jerez.

TÍO PEPE. Variedad de uva Palomino. 
Con un tono pajizo. D.O Jerez.

FINO QUINTA. Variedad de uva Palomino. 
Vino clásico y equilibrado, D.O. Jerez.

COQUINERO. Variedad de uva Palomino. 
D.O. Jerez.

TRADICIÓN. Variedad de uva Palomino. 
Vino muy seco. D.O. Jerez.

FINO EN RAMA 1730. Variedad de uva Palomino. 
D.O. Jerez.

LA HONDA. Variedad de uva Palomino. 
D.O. Jerez.	

   15 €

   
   35 €

    
 7 €

    8 €

6 €

95 €

250 €

30€

60€

25 €

6 €

     8 €

    
9 €

7 €

8 €

25 €

60 €

75 €

45 €

60 €



MANZANILLA
Vino fino muy pálido, de aroma punzante característico, seco, 
poco ácido y ligero al paladar. Sus especiales características son 
el resultado del proceso de crianza en flor al que es sometido en 
las bodegas de su zona: Sanlúcar de Barrameda.

CALLEJUELA ORIGEN. Variedad de uva Palomino. 
Aroma floral. D.O. Manzanilla Sanlúcar de Barrameda.

GOYA XL. Variedad de uva Palomino. Crianza ecológica, 
bajo “velo de flor”. D.O. Manzanilla Sanlúcar de Barrameda.

LA MARUJA PASADA. Variedad de uva Palomino. 
Notas yodadas, miel, curry y tiza. D.O. Jerez.

GABRIELA EN RAMA. Variedad de uva Palomino. 
Envejecido bajo “velo de flor”. 
D.O. Manzanilla Sanlúcar de Barrameda.

Foto cedida por Primeras Marcas

  6 €

8 €

 
9 €

 

9 €

 25 €

55 €

45 €

45 €

XIXARITO. Variedad de uva Palomino Fino. 
Toque de flores ajadas y notas de frutos secos. 
D.O. Sanlúcar de Barrameda.

MICAELA. Variedad de uva Palomino Fino. 
Con atractivas notas de hierba fresca, frutal. 
D.O. Sanlúcar de Barrameda.

CUEVAS JURADO MANZANILLA PASADA.
Variedad de uva Palomino. Recuerdos almendrados. 
D.O. Manzanilla Sanlúcar de Barrameda.

MANZANILLA LA KIKA. Variedad de uva Palomino. 
Notas de frutos secos y levadura. 
D.O. Manzanilla Sanlúcar de Barrameda.

 6 €
 

   6€

8 €

8 €

25 €

25 €

36 €

60 €
     



GENEROSOS
Vino de gran complejidad que conjuga la delicadeza aromática del 
amontillado y la corpulencia en el paladar del oloroso.
Su paladar resulta a la vez redondo, profundo y voluminoso, 
presentándose las notas aromáticas en el retro-gusto con una 
expresión suave y delicada, en un final placentero y duradero.

MONTEAGUDO PALO CORTADO. Variedad Palomino. 
Con notas potentes a frutos secos. D.O. Jerez.

OLOROSOS 0,5 1/15 1/8 1/14. Variedad Palomino Fino.
D.O. Jerez.

TRESILLO VIEJO  AMONTILLADO. Variedad Palomino. 
Aroma avellanado limpio. D.O. Jerez.

OLVIDADO AMONTILLADO. Variedad Palomino. 
Con aroma a frutos secos tostados. D.O. Jerez.

GOBERNADOR OLOROSO SECO. Variedad Palomino. 
De color caoba con matiz rojizo. D.O. Jerez.

CAYETANO DEL PINO OLOROSO SECO. 
Variedad Palomino. Con más de 20 años de crianza 
en botas de roble americano. D.O. Jerez.

PALO CORTADO LUSTAU VORS. 
Variedad Palomino Fino. D.O. Jerez y Manzanilla.

MARQUÉS DE RODIL PALO CORTADO. 
Varietal Palomino. Aroma avellanado y complejo.
D.O. Jerez.

SOLERA 1847 OLOROSO DULCE. Variedad Palomino.
Sus aromas recuerdan a pasas, vainilla y madera.
D.O. Jerez.

ALFONSO OLOROSO SECO. Variedad Palomino.
Con notas de piel de cítrico, frutos secos y maderas 
con solera. D.O. Jerez.

   7 €

   
  25 €

    
 25 €

    8 €

   7 €

9 €

40 €

185 €

180 €

50 €

35 €

55 €

    12 €
   
   

15 €

6 €

     6 €

85 €

90 €

25 €

25 €

Foto Abades Triana
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BLANCOS DE ANDALUCÍA
Aromas de tradición y excelencia en un vino con identidad propia. La nuestra.
Tradición, calidad y denominación. Así definimos a los vinos Blancos Andaluces, ya que cuentan con una dilatada trayectoria 
en el cultivo de la vid. La calidad de los vinos se refleja en sus procesos de elaboración rodeados de complejidad como el velo 
de flor y la vendimia de montaña. Están catalogados en Seis Denominaciones de Origen, 16 zonas de producción de Vinos de la 
Tierra y 2 como Vinos de Calidad producidos en una Región determinada.

MUELLE DE OLASO. Variedad Palomino. 
V.T. Cádiz.

CORALES DE VILLABA. Variedad 100% Sauvignon Blanc.
D.O. Condado de Huelva.

COLECCIÓN MIL. Variedad 100% Moscatel de Alejandría.
D.O. Condado de Huelva.

COLECCIÓN DESCUBRIMIENTO. Variedad 100% Zalema.
D.O. Condado de Huelva.

BLANCO DE HORNILLOS (SANLÚCAR DE BARRAMEDA).
Variedad Palomino. V.T. Cádiz. 

XIMÉNEZ SPÍNOLA FERMENTACIÓN LENTA. 
Variedad Pedro Ximénez. V.T. Cádiz.

TRES PATAS AL GATO (SEVILLA). Variedad Chardonnay 
y Viognier. V.T. Vinos de la Sierra Norte de Sevilla.
 

NAVAZOS NIEPOORT (JEREZ DE LA FORNTERA). 
Variedad Palomino. V.T. Cádiz. 

VOLADERO. Variedad Pedro Ximénez. 
D.O. Málaga.

MONTICADA. Variedad Moscatel. 
D.O. Málaga.

MOUNTAIN WINE. Variedad Moscatel. 
D.O. Málaga.

CALVENTE. Variedad Moscatel. 
V.C. Granada.

LOVELIA. Variedad Moscatel. 
V.C. Granada.

SILENTE. Variedad Viognier. 
V.T. Sierra Norte de Sevilla.

30 €

30 €

30 €

30 €

30 €

75 €

30 €

45 €

60 €

60 €

40 €

30 €

30 €

30 €
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DIEZ DÍAS DE MARZO. Variedad Macabeo, Jaén Blanca 
y Moscatel. V.C. Granada.

LA ENCINA DEL INGLÉS. Variedad Moscatel, Doradilla 
y Pedro Ximénez. D.O. Sierras de Málaga.

SOPLAGAITAS. Variedad Viognier. 
V.T. Sierra Norte de Sevilla.

CLOE. Variedad Chardonnay, 3 meses en barrica.
D.O. Málaga.

TRASBOLSA 84. Variedad Palomino. 
D.O. Manzanilla y Salúcar de Barrameda.

LÍBERO. Variedad Zalema, 5 meses en barrica. 
D.O. Condado de Huelva.

CAMPESTRAL WHITE VELO DE FLOR. 
Variedad Palomino. V.T. Cádiz.

30 €

30 €

30 €

30 €

30 €

30 €

35 €



BLANCOS
Al igual que su color, son auténtica pureza, sencillez y perfección. Si buscas sabor, sin duda darás en el blanco.
Los vinos Blancos seducen a medida que se bebe y se aprende sobre vinos. Pueden ser, expresivos, aromáticos y 
variados, más ligeros o con más cuerpo, o bien, densos o fluidos. En España hay un gran número de variedades 
autóctonas con singularidad y carácter propio.

BLANCOS DE GALICIA

GALLAECIA. Variedad Albariño. D.O. Rías Baixas.

AROUSA. Variedad Albariño. D.O. Rías Baixas.

VINDEL. Variedad Albariño. D.O. Rías Baixas.

CONDE MOURA. Variedad Godello. D.O. Monterrei.

PAZO BARRANTES. Variedad Albariño. D.O. Rías Baixas.

LA CONTESSE. Variedad Albariño. D.O. Rías Baixas.

PEZAS DA PORTELLA. Variedad Godello. D.O. Valdeorras.

ENVIDIA COCHINA. Variedad Albariño. D.O. Rías Baixas.

SAN AMARO. Variedad Albariño y Loureira. D.O. Rías Baixas.

MARUXA. Variedad Godello. D.O. Rías Baixas.

LUSCO.  Variedad Albariño. D.O. Rías Valdeorras.

PAZOS DEL GALIR. Variedad Godello. D.O. Rías Baixas.

REGUEIRÓN. Variedad Godello. D.O. Rías Valdeorras.

SÍLICE. Variedad Treixadura, Palomino y Godello. 
D.O. Valdeorras.

CHOLO. Variedad Branco Lexítimo y Dona Branca. 
D.O. Ribeiro.

EL JARDÍN DE LUCÍA. Variedad Albariño. 
D.O. Rías Baixas.

TERRAS GAUDAS. Variedad Albariño, Loureiro y Caiño 
Blanco. D.O. Rías Baixas.

LEIRANA. Variedad Albariño. D.O. Rías Baixas.

LA MAR. Variedad Caiño. D.O. Rías Baixas.

LA POLA. Variedad Godello, Doña Blanca y Albariño. 
D.O. Ribera Sacra.

LOSADA. Variedad Godello. 6 meses en barrica. 
D.O. Bierzo.

REFUGALLO. Variedad Godello. D.O. Ribera Sacra.

GUÍMARO. Variedad Godello. D.O. Ribera Sacra.

90 €

45 €

70 €

55 €

90 €

240 €

60 €

55 €

75 €

30 €

35 €

30 €

60 €

45 €

40 €

35 €

35 €

35 €

55 €

50 €

35 €

30 €

30 €
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CASAL DE ARMAN. Variedad Treixadura, Godello, Albariño 
y Ribeiro. D.O. Rías Baixas.

QUINTA DE DE COUSELO. Variedad Albariño, Caiño Blanco
y Loureiro. D.O. Rías Baixas.

PEDRALONGA. Variedad Albariño. D.O. Rías Baixas. 

GRAN BAZÁN. Variedad Albariño. D.O. Rías Baixas.

PAZO CASANOVA. Variedad Treixadura. D.O. Ribeiro.

QUINTA DO SIL. Variedad Godello. D.O. Valdehorras.

FRAGA DO CORVO. Variedad Godello. D.O. Monterrei.
 
AS SORTES. Variedad Godello. D.O. Valdehorras.

FEFIÑANES. Variedad Abariño. D.O. Rías Baixas.

OLOAR DO SIL SOBRE LIAS. Variedad Godello sobre lías. 
D.O. Valdeorras.

SIN PALABRAS ED ESPECIAL. Variedad Abariño sobre lías. 
D.O. Rías Baixas.

CUÑAS DAVIA. Variedad Albariño, Godello, Treixadura, 
Lado y Ribeiro. D.O. Rías Baixas.

GODEVAL 1986. Variedad Godello. D.O. Valdeorras.

LA REVELÍA. Variedad Godello. D.O. Bierzo.

EL ZARZAL. Variedad Godello. D.O. Bierzo.

POLVORETE. Variedad Godello. D.O. Bierzo.
	

30 €

30 €

45 €

35 €

30 €

30 €

30 €

120 €

35 €

60 €

50 €

30 €

190 €

50 €

30 €

30 €
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BLANCOS DE LA RIOJA

Los vinos riojanos son quizás los más conocidos de los españoles. Su 
calidad ha hecho que sean un referente en la producción vitivinícola 
española.

MONOPOL. Variedad Viura y otras. D.O.Ca. Rioja.

CONTINO. Variedad Viura y Garnacha Blanca. D.O.Ca. Rioja.

REMELLURI. Chardonnay, Garnacha Blanca, Viognier y otras.
D.O.Ca. Rioja.

MUGA. Variedad Viura, Garnacha y Malvasía. D.O.Ca. Rioja.

CAPELLANÍA. Variedad Viura. D.O.Ca. Rioja.

PREDICADOR. Variedad Viura, Garnacha Blanca y Malvasía. 
D.O.Ca. Rioja.

QUÉ BONITO CACAREABA. Variedad Viura, Malvasía 
y Garnacha Blanca. D.O.Ca. Rioja.

EL CAMINO DE SACRAMENTO. Variedad Viura. D.O.Ca. Rioja.

VIVANCO. Variedad Viura, Tempranillo Blanca y Maturana 
Blanca. D.O.Ca. Rioja.

AMAREN. Variedad Viura y Malvasía. D.O.Ca. Rioja.

LA CADELERA. Variedad Garnacha, Viura y Malvasía. 
D.O.Ca. Rioja.

MONTES OBARENES. Variedad Viura y Tempranillo. 
12 meses en barrica y hormigón. D.O.Ca. Rioja.

ONTAÑÓN VETIVER. Variedad Viura. D.O.Ca. Rioja.

ENSAYOS CAPITALES Nº2. Variedad Tempranillo Blanca. 
D.O.Ca. Rioja.

200 MONGES SELECCIÓN ESPECIAL 2009. Variedad Garnacha, 
Viura, Malvasía y otras variedades blancas. D.O.Ca. Rioja. 

30 €

60 €

130 €

30 €

165 €

55 €

120 €

40 €

30 €

40 €

30 €

95 €

30 €

120 €

120€



BLANCOS DE CASTILLA Y LEÓN

TOMÁS POSTIGO. Variedad Verdejo. V.T. Castilla y León.

DEHESA DE LOS CANÓNIGOS. Variedad Albillo Real. 
D.O. Rueda.

MERALDIS. Variedad Verdejo. D.O. Rueda.

BELONDRADE Y LURTON. Variedad Verdejo. D.O. Rueda.

EL PERRO VERDE. Variedad Verdejo. D.O. Rueda.

BASA. Variedad Verdejo. D.O. Rueda.

JOSÉ PARIENTE CUVÉE ESPECIAL. Variedad Verdejo. 
D.O. Rueda.

RIPPA DORII LOS CURAS. Variedad Verdejo. D.O. Rueda.

MARQUÉS DE RISCAL. Variedad Verdejo. D.O. Rueda.

BARÓN DE CHIREL. Variedad Verdejo. D.O. Rueda.

CARABALLAS. Variedad Verdejo. V.T. Castilla y León.

SOSIEGO. Variedad 100% Chardonnay.
 D.O. Castilla y León.

MENADE. Variedad Verdejo. D.O. Castilla y León.
	           .
TILENUS. Variedad Godello. D.O. Bierzo.

RODRÍGUEZ Y SANSÓ BAJO VELO. Variedad Verdejo. 
D.O. Rueda.

LADERAS DE LEÓNIDAS. Variedad de uva Mencía. 
D.O. Bierzo.

OSSIAN. Verdejo 100%. VT. Castilla y León.

LA DEL VIVO. Variedad Godello. 12 meses en barrica. 
D.O. Bierzo.

50 €

60 €

50 €

110 €

30 €

30 €

60 €

30 €

30 €

90 €

30 €

45 €

30 €

30 €

36 €

35 €

65 €

45 €

BLANCOS DE CATALUÑA

FRANSOLA. Variedad Sauvignon Blanc. D.O. Penedès.

WALTRAUD. Variedad Riesling. D.O. Penedès.

MILMANDA. Variedad Chardonnay. 
D.O. Conca de Barberà.

IDOIA. Variedad Xarel·lo. D.O. Cataluña.

GRAN GAUS. Variedad Xarel·lo, Chenin Blanc 
y Chardonnay. D.O. Cataluña.

DIDO. Variedad Macabeo, Garnacha, Cartoixa. 
10 meses en barrica, D.O. Montsant.

CAN SUMOI. Variedad Xarel·lo. D.O. Penedés.

95 €

45 €

120 €

30 €

35 €

45 €

30 €
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OTROS BLANCOS 
CHIVITE COLECCIÓN 125. Variedad Chardonnay. 
D.O. Navarra.

HABLA DEL MAR. Mezcla de variedades. V.T. Extremadura.

BLANCA Y RADIANTE. Variedad Garnacha Blanca. 
D.O. Campo de Borja.

MARGAS. Variedad Merseguera. V.P. El Terrerazo.

FINCA CALVESTRA. Variedad Merseguera. 
V.P. El Terrerazo.

PETIT BLANCO DE MATASNOS. Variedad Viognier, 
Chardonnay, Verdejo y Albillo. V.T. Castilla y León.

EL OSO Y LA ALEMANA. Variedad Verdejo y Malvasia. D.O. Toro.

V DE MALCORTA. Variedad Verdejo. D.O. Rueda.

VALLEGARCÍA VIOGNIER. Variedad Viognier. 
V.T. Castilla la La Mancha.

MENADE. Variedad Verdeja ecológica. 
V.T. Castilla y León.

ITSAS MENDI 7. Variedad Zurie Zarratie, Hondarribi Zuri 
y Riesling. 7 meses sobre lias. D.O. Chacolí de Bizcaia. 

TERMES. Variedad Malvasía / Verdejo. D.O. Toro.

QUIBIA. Variedad Callet, Prensal y Muscata. 
4 meses sobre lías. V.T. Mallorca.

TXAKOLÍ RISCAL. Variedad Hondarribi Zuri. 
D.O. Gatariaco Txakolina.

CLOUDY BAY. Variedad Sauvignon Blanc. Marlborough 
(Nueva Zelanda).

130 €

45 €

30 €

105 €

40 €

35 €

30€

35 €

45 €

30 €

35 €

45 €

30 €

30 €

60€
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ROSADOS
El aderezo ideal para saborear una velada perfecta. Una velada… color de rosa.
Los vinos rosados se obtienen de uvas tintas fermentadas inicialmente en presencia de los hollejos, sangrando 
posteriormente el mosto con rapidez para acabar la fermentación sin ellos. En consecuencia, poseen un color que 
oscila desde un rosado muy tenue hasta un tinto poco cargado de color.

FLOR DE MUGA. Variedad Tempranillo. D.O.Ca Rioja.

PROTOS CLARETE. Variedad Tempranillo, Syrah y Merlot. 
D.O Cigales.

AURORA. Variedad Pinot Noir y Xarel·lo. D.O. Penedés. 

RITA. Variedad Syrah y Garnacha. Côte De La Provenze.

MARISMILLA. Variedad Tintilla de Rota. V.T. Cádiz.

HITO. Variedad Tempranillo. D.O. Ribera del Duero.

PRIMER ROSÉ. Variedad Mazuelo. D.O.Ca Rioja.

FLAMENCO ROSÉ. Variedad Tinta Fina. D.O. Ribera del Duero.

CORTIJO LOS AGUILARES. Variedad Tempranillo, Syrah 
y Garnacha. D.O. Sierra de Málaga.

LE ROSÉ DE ANTÍDOTO. Variedad Tempranillo y Albillo. 
D.O. Rivera del Duero.

EL PÍCARO DEL ÁGUILA. Variedad Tempranillo 
y Albillo. D.O. Rivera del Duero.

CHIVITE COLECCIÓN 125 ROSADO. Variedad Garnacha 
y Tempranillo. D.O. Navarra.

CLOE. Variedad Garnacha. D.O. Málaga.

DIDO, LA SOLUSIO ROSA. Variedad Garnacha Blanca, 
Negra y Gris, Macabeo y Cariñera. 14 meses en barrica. 
D.O. Monsant.

OTAZU. Variedad Merlot. D.O. Navarra.

WHISPERING ANGEL. Château d’Esclans.

40 €

30 €

30 €

55 €

30 €

30 €

75 €

50 €

45 €

125 €

60 €

60 €

30 €

40 €

30 €

40 €



ESPUMOSOS
Piensa una excusa para brindar. Nosotros te proponemos la nuestra: exquisitez.
Los vinos espumosos se suelen elaborar según el “método tradicional”. Este sistema se desarrolló en Francia 
a finales del siglo XVII en la Región de Champagne, donde el Monje Dom Pérignon, en la Abadía Benedictina de 
Hautvillers, en el valle del Marme, logró fabricar por primera vez esta clase de vino.

FORLONG BURBUJA. Variedad Palomino. V.T. Cádiz.

TEXTURES DE PEDRA. Variedad Xarel·lo, Vermell, Sumoll 
y Bastard Negre. D.O. Conca del Río Anoia.

RECAREDO BRUT SUTIL. Variedad Xarel·lo. Corpinnat.

RECAREDO TURÓ DENMOTTA. Variedad Xarel·lo. Corpinnat.

FINCA SERREL DEL VELL. Variedad Xarel·lo y Macabeo. 
Corpinnat.

SIBERIA. Variedad Pinot Noir. D.O. Cava.

MAS DEL SERRAL. Variedad Xarel·lo y Bastard Negre. 
D.O. Conca del Río Anoia.

SINGULAR JUVE Y CAMPS. Variedad Xarel·lo. D.O. Cava.

JUVE Y CAMPS RESERVA DE LA FAMILIA. Variedad Xarel·lo, 
Macabeo y Parellada. D.O. Cava.

JUVE Y CAMPS BLANC DE NOIRS. Variedad Pinot Noir. 
D.O. Cava.

COLET NAVAZOS EXTRA BRUT. Variedad Palomino. 
V.T. Cádiz.

L’O DE LORIGAN. Variedad Xarel·lo, Macabeo, Parellada 
y Chardonnay. D.O. Cava.

CALVESTRA BRUT. Variedad Chardonnay y Merseguera. 
D.O. El Terrerazo.

RANIA. Variedad Moscatel y Viognier. V.C. Granada. 

PRIVAT BRUT NATURE. Variedad Xarel·lo, Macabeo, 
Parell y Chard. D.O. Cava.

VIA DE LA PLATA. Variedad Macabeo y Parellada.
D.O. Cava.

LUMÉ. Reserva de la Biosfera Doñana. 
Variedad Zalema. 24 meses en rima.

CLOE. Variedad Sauvignon Blanc. D.O. Sierras de Málaga.

VARDON KENNETT. Variedad Pinot Noir, Chardonnay 
y Xarel·lo. Viñedos de altura en el Penedés.

35 €

60 €

90 €

225 €

90 €

235 €

290 €

45 €

45 €

60 €

60 €

60 €

45 €

35 €

30 €

30 €

30 €

36 €

70 €
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ESPUMOSOS ROSADOS

JUVE Y CAMPS. Variedad Pinot Noir. D.O. Cava.

JUVE Y CAMPS MILLESIMÉ. Variedad Pinot Noir.
D.O. Cava.

L’O DE LORIGAN ROSÉ. Variedad Pinot Noir 
y Chardonnay. D.O. Cava.

GRAN CAUS RESERVA. Variedad Chardonnay, 
Macabeo y Xarel·lo. D.O. Cava.

30 €

60 €

65 €

45 €



CHAMPAGNES
Si el vino fuese literatura, el Champagne sería poesía. Disfruta del sabor de la exclusividad aderezado con toques
de romanticismo.
Es el vino espumoso más vendido en el mundo, con denominación de origen controlada y elaborado conforme al método 
champenoise en la región francesa de Champagne, ya que allí poseen unas características únicas en el mundo en cuanto a 
geografía, terreno y clima. Durante el proceso de elaboración se produce una segunda fermentación en la botella, la cual hace 
que las moléculas de CO2 se queden en el líquido y sea espumoso.

DOM PÉRIGNON VINTAGE. 
Variedad Chardonnay y Pinot Noir. 	

DOM PÉRIGNON PLENITUDE 2 2000. 
Variedad Chardonnay y Pinot Noir.                         

DOM PÉRIGNON PLENITUDE 2 1998. 
Variedad Chardonnay y Pinot Noir.

KRUG GRANDE CUVÉE. 
Variedad Pinot Noir, Chardonnay y Pinot Meunier. 

KRUG VINTAGE. 
Variedad Chardonnay, Pinot Noir y Pinot Meunier. 	

CRISTAL LOUIS ROEDERER. Variedad Pinot Noir 
y Chardonnay. Vinos con madera Grand Cru.

MOËT & CHANDON BRUT IMPERIAL. 
Variedad Chardonnay, Pinot Meunier y Pinot Noir

GRAN SIÈCLE, LAURENT PERRIER. 
Variedad Chardonnay y Pinot Noir. 

VEUVE CLICQUOT LA GRANDE DAME. 
Variedad Pinot Noir y Chardonnay.

RUINART BLANC DE BLANCS. 
Variedad Chardonnay. 

DOM RUINART BLANC DE BLANCS. 
Variedad Chardonnay. 

VEUVE CLICQUOT YELLOW LABEL. 
Variedad 50-55% de Pinot Noir, 15-20% de Meunier 
y 28-33% de Chardonnay.

BARÓN DE ROTHSCHILD BRUT. 
Variedad 60% de Chardonnay y 40% de Pinot Noir.

BOLLINGER. Variedad 60% de Pinot Noir, 
25% de Chardonnay y 15% de Meunier.

LAURENT PERRIER. Variedad 60% de Pinot Noir, 
25% de Chardonnay y 15% de Meunier.

260 €

700 €

800 €

295 €

450 €

550 €

80 €

295 €

260 €

180 €

260 €

85 €

120 €

135 €

120 €



Foto cedida por Primeras Marcas

DELAMOTTE BRUT. Variedad Pinot Noir, Chardonnay 
y Pinot Meunier.

PERRIER JOUET BELLE EPOQUE BRUT. Variedad 45% 
Pinot Noir, 5% Pinot Meunier y 50% Chardonnay.

ANDRÉ CLOUET. Variedad Pinot Noir.

TAITTINGER. Variedad Chardonnay, Pinot Noir y Pinot Meunier.

TAITTINGER RELUDE GRANDS CRUS. Variedad Chardonnay 
y Pinot Noir.

TAITTINGER COMTES DE CHAMPAGNES 
BLANC DE BLANCS. Variedad Chardonnay 100%.

GOSSET GRAN RVA BRUT. Variedad 43% Chardonnay, 
42% Pinot Noir y 15% Pinot Meunier.

GOSSET BLANC DE BLANCS. Variedad 100% Chardonnay.

LAURENT PERRIER BLANC DE BLANCS. 	
Variedad 100% Chardonnay.

GOSSET CELEBRIS 2007. Variedad 57% Chardonnay 
y 43% Pinot Noir.

DRAPPIER QUATTOR BLANC DE GUATRE BLANCS. 
Variedad 25% Arbane, 25% Petit Meslier, 25% Blanc Vrai
y 25% Chardonnay.

ANDRE CLOUET UN JOUR DE 1911. Variedad Pinot Noir.

ARMAND DE BRIGNAC BRUT GOLD. Variedad 40% 
Chardonnay, 40% Pinot Noir y 20% Pinot Meunier.

LOUIS ROEDERER BRUT PREMIER. Variedad Chardonnay, 
Pinot Noir y Pinot Meunier.

PERRIER JOUET BLANC DE BLANCS. 	
Variedad 100% Chardonnay.

105 €

260 €

90 €

90 €

120 €

585 €

120 €

155 €

245 €

375 €

185 €

165 €

600 €

120 €

150 €
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AYALA. Variedad 60% Pinot Noir, 25% Chardonnay 
y 15% Pinot Meunier.

R DE RUINART. Variedad Chardonay, Pinot Noir y Pinot Meunier.

PIPER HEIDSIECK BRUT. Variedad 50-55% Pinot Noir, 
20-25% Meunier, 10-15% Chardonnay, 15-20% Vinos Reserva.

MÖET & CHANDON ICE IMPERIAL. Variedad 40-50% Pinor Noir, 
30-40% Pinot Meunier y 10-20% Chardonnay.

HENRY ABELÉ BRUT. Variedad 40% Chardonay, 35% Pinot Noir 
y 25% Pinot Meunier.

VEUVE CLICQUOT RICH. Variedad Chardonnay, Pinot Meunier 
y Pinot Noir.

BOLLINGER RD MILESSIME. 70% Pinot Noir y 30% Chardonnay.

105 €

105 €

90 €

105 €

120 €

115 €

620 €



Fo
to

 A
ba

de
s 

Tr
ia

na

CHAMPAGNES ROSADOS

MÖET & CHANDON BRUT IMPERIAL ROSÉ. Variedad Pinot Noir, 
Chardonnay y Pinot Meunier. 

LOUIS ROEDERER BRUT VINTAGE ROSÉ. Variedad Pinot Noir, 
y Chardonnay. Vinos con madera de más de 4 años.

LAURENT- PERRIER CUVÉE ROSE BRUT. Variedad Pinot Noir.	

VEUVE CLICQUOT ROSÉ. Variedad Pinot Noir, Chardonnay 
y Pinot Meunier. 

AYALA ROSÉ. Variedad 50% Chardonnay, 40% Pinot Noir (6% Vino Tinto) 
y 10% Pinot Meunier.

RUINART ROSÉ. Variedad Pinot Noir y Chardonnay.  

BILLECART SALMÓN. Variedad Pinot Noir, Chardonnay y Pinot Meunier.

PERRIER JOUET BELLE EPOQUE ROSÉ. Variedad Pinot Noir, 
Chardonnay y Pinot Meunier.

ARMAND DE BRIGNAC BRUT ROSÉ. Variedad Pinot Noir, Pinot Meunier 
y Chardonnay.

MOËT ICE ROSÉ. Variedad Pinot Noir, Pinot Meunier y Chardonnay.

VEUEVE CLICQUOT RICH ROSÉ. Variedad Pinot Noir, Pinot Meunier 
y Chardonnay.

DOM PERIGNOM ROSÉ VINTAGE. Variedad Chardonnay y Pinot Noir.

TAITTINGER PRESTIGE ROSÉ. Variedad Chardonnay, Pinot Noir 
y Pinot Meunier.

85 €

150 €

210 €

115 €

125 €

145 €

190 €

450 €

900 €

120 €

125 €

675 €

120 €



TINTOS ANDALUCES
Todo el carácter y personalidad de nuestra tierra esperándote en una copa.
Las IGP (Indicación Geográfica Protegida) desaparecen. Ahora se denominan 16 zonas de producción de Vinos de la 
Tierra y son las siguientes: Altiplano de Sierra Nevada, Bailén, Cádiz, Córdoba, Cumbres del Guadalfeo, Desierto de 
Almería, Laderas del Genil, Laujar-Alpujarra, Los Palacios, Norte de Almería, Ribera del Andarax, Sierra Norte de 
Sevilla, Sierra Sur de Jaén, Sierras de la Estancias y los Filabres, Torreperogil y Villaviciosa de Córdoba.

VIÑA BALBAINA. Variedad Tintilla de Rota. V.T. Cádiz.

EL TRIÁNGULO. Variedad Tintilla de Rota. V.T. Cádiz.

GARUM. Variedad Merlot, Syrah y Petit Verdot. V.T. Cádiz.

SAMARUCO. Variedad Syrah y Petit Verdot. V.T. Cádiz.

CORCHUELO. Variedad Tintilla de Rota. V.T. Cádiz.

CARRASCAL. Variedad Tintilla de Rota. V.T. Cádiz.

FINCA MONCLOA. Variedad Cabernet Sauvignon, Syrah, 
Tintilla de Rota, Petit Verdot y Merlot. V.T. Cádiz.

EL ARQUITECTO. Variedad Tempranillo, Cabernet Sauvignon,  
y Syrah. D.O. Sierra de Málaga.

ANILLA. Variedad Merlot. D.O. Sierras de Málaga.

LADEPA. Variedad Garnacha. D.O. Sierras de Málaga.

EL LERO. Variedad Tempranillo, Cabernet Sauvignon y Syrah. 
D.O. Sierras de Málaga.

45 €

30 €

30 €

35 €

45 €

45 €

30 €

45 €

75 €

30 €

30 €



LUIS PÉREZ PETIT VERDOT. Variedad Petit Verdot. V.T. Cádiz.

VARA Y PULGAR. Variedad Tintilla de Rota. V.T. Cádiz.

ATLÁNTIDA. Variedad Tintilla de Rota. V.T. Cádiz.

TABERNER. Variedad Syrah. V.T. Cádiz.

TABERNER Nº1. Variedad Syrah, Merlot
y Cabernet Sauvignon. V.T. Cádiz.

CORTIJO LOS AGUILARES PAGO EL ESPINO. Variedad Petit 
Verdot, Tempranillo y Syrah. D.O. Sierra de Málaga.

CORTIJO LOS AGUILARES PETIT VERDOT. Variedad Petit 
Verdot. D.O. Sierra de Málaga.

CORTIJO LOS AGUILARES PINOT NOIR. Variedad Pinot Noir. 
D.O. Sierras de Málaga.

CORTIJO LOS AGUILARES TADEO TINAJA. Variedad Petit 
Verdot. D.O. Sierra de Málaga.

CAMAROLOS. Variedad Cabernet Sauvignon, Syrah 
y Tempranillo. D.O. Sierra de Málaga.

MARTÍ AGUILAR. Variedad Petit Verdot, Tempranillo y Syrah. 
D.O. Sierra de Málaga.

PAYOYA NEGRA. Variedad Tintilla de Rota, Rome y Syrah. 	
D.O. Sierra de Málaga.

CASTILLEJOS. Variedad Syrah, Cabernet Sauvignon, 
Merlot y Tempranillo. V.C. Granada.

ARX. Variedad Syrah, Tintilla de Rota, Petit Verdot 
y Cabernet Sauvignon. V.T. Cádiz.

TESALIA. Variedad Petit Verdot, Syrah, 	
Tintilla de Rota, Cabernet Sauvignon. V.T. Cádiz.

COLONIA 40. Variedad Tempranillo, Merlot,
Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon y Garnacha. 
V.T. Sierra Norte de Sevilla.

CANTUESO 2020. Variedad Syrah y Viognier. 
V.T. Sierra Norte de Sevilla.

DORMIDA. Variedad Petit Verdot. Sevilla.

POSADO. Variedad Pinot Noir. Sevilla.

DOBLE 12. Variedad Cabernet Sauvignon y Merlot. 
12 meses en barrica. D.O. Sierras de Málaga.

6+6. Variedad Tempranillo y Syrah. 
9 meses en barrica. D.O. Sierras de Málaga.

FORLONG TINTILLA 100%. Variedad Tintilla de Rota. 
V.T. Cádiz.

MARGARITO & AMAPOLO 2016. Variedad Petit Verdot 
y Tintilla de Rota. V.T. Cádiz.

VALLEHONDO. Variedad Syrah. 
D.O. Condado de Huelva.

105 €

30 €

55 €

45 €

180 €

45 €

90 €

75 €

115 €

45 €

150 €

45 €

55 €

35 €

60 €

30 €

35 €

45€

35€

40 €

30 €

36 €

55 €

30 €



Foto Abades Triana



TINTOS DE MADRID
En 1990 un fuerte cambio estructural se da en el sector  vinícola de 
la provincia, que propició que el vino de Madrid pasara del anonimato 
a contar con una creciente presencia en los mercados.

PICO DEL MIRLO. Variedad Garnacha. 
D.O. Vinos de Madrid. 

LA MUJER CAÑÓN. Variedad Garnacha. 
D.O. Vinos de Madrid. 

EL HOMBRE BALA. Variedad Garnacha. 
D.O. Vinos de Madrid. 

LA VIÑA BONITA. Variedad Manchuela y Garnacha. 
D.O. Vinos de Madrid. 

LA TUMBA DEL REY MORO. Variedad Garnacha. 
D.O. Vinos de Madrid. 

LAS IRUELAS. Variedad Garnacha. D.O. Vinos de Madrid. 

EL REVENTÓN. Variedad Garnacha. D.O. Vinos de Madrid. 

ZETA. Variedad Garnacha Negra. 6 meses en barrica.
V.C. Cebreros.

TINTOS DE CASTILLA LA MANCHA
Castilla La Lancha es la mayor región productora, el mayor viñedo 
del mundo. Son más de 460.000 hectáreas de viñedo plantadas 
en su tierra, encontrando de esta forma la mayor diversidad de 
variedades, tipo de suelo y altitudes posibles. Es fácil, por tanto, 
encontrar la excelencia en los vinos de La Mancha.

VALLE GARCÍA SYRAH 2018. Variedad Syrah. 
V.P. Vallegarcía.

PETIT HIPPERIA. Variedad Cabernet Sauvignon, 
Cabernet Franc, Petit Verdot, Merlot y Tempranillo.
V.P. Vallegarcía.

PAGO FLORENTINO. Variedad 100% Cencibel. 
D.O. Protegida Vino de Pago.

TINTOS
El carácter hecho vino. El sabor por excelencia. El vino que los demás vinos quisieran ser.
En el caso del vino más popular en todo el mundo, son los hollejos de la uva los que le confieren su característico color pasión. Los hay jóvenes, 
crianzas, reservas o grandes reservas, todo depende de su proceso de envejecimiento, tanto en barrica como en botella.

45 €

150 €

60 €

95 €

180 €

180 €

180 €

30 €

45 €

60 €

30 €
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TINTOS DE MURCIA
Los vinos tintos de Murcia son vinos de gran calidad que destacan 
por su sabor y su cuerpo. Una industria bodeguera consolidada que 
produce unos siete millones de litros de vino al año.

BRUMA DEL ESTRECHO. Variedad Monastrell. 
D.O. Jumilla.

JUAN GIL 12 MESES. Variedad Monastrell. 
D.O. Jumilla.

EL NIDO 2019. Variedad Monastrell y Cabernet Sauvignon.
D.O. Jumilla.

JUAN GIL 18 MESES. Variedad Monastrell. 
D.O. Jumilla.

CLIO 2019. Variedad Monastrell y Cabernet Sauvignon. 
D.O. Jumilla.

ALTOS DE LAS GATERAS. Variedad Monastrell. 
D.O. Jumilla.

30 €

30 €

270€

45 €

75 €

95 €



TINTOS DE CASTILLA Y LEÓN
El Vino de la Tierra de Castilla y León es una indicación geográfica 
utilizada para designar los vinos elaborados con excelentes uvas 
producidas en dicha Comunidad Autónoma.

CARMELO RODERO. Variedad Tinto Fino y Cabernet 
Sauvignon. D.O. Ribera del Duero.

EMILIO MORO. Variedad Tinto Fino. D.O. Ribera del Duero.

TOMÁS POSTIGO. Variedad Tinto Fino, Cabernet Sauvignon 
y Merlot. D.O. Ribera del Duero.

CEPA 21. Variedad Tinta del País. D.O. Ribera del Duero.

PROTOS 27 ANIVERSARIO. Variedad Tinta del País. 
D.O. Ribera del Duero.

PESQUERA. Variedad Tinta del País. D.O. Ribera del Duero.

ALIÓN. Variedad Tinto Fino. D.O. Ribera del Duero.

JESÚS YLLERA. Variedad Tempranillo, Cabernet Sauvignon 
y Merlot. V.T. Castilla y León.

HACIENDA MONASTERIO. Variedad Tinta del País. 
D.O. Ribera del Duero.

TOMÁS POSTIGO 5º AÑO. Variedad Cabernet Sauvignon, 
Merlot, Tinta Fina y Malbec. D.O. Ribera del Duero.

FELIX CALLEJO. Variedad Tinta del País. 
D.O. Ribera del Duero.

MALLEOULUS. Variedad Tinta del País. 
D.O. Ribera del Duero.

EL GRAJO VIEJO. Variedad Tinta del País. 
D.O. Ribera del Duero.

BELA. Variedad Tinta del País. D.O. Ribera del Duero.

AUSÁS. Variedad Tinta del País. D.O. Ribera del Duero.

DEHESA DE LOS CANÓNIGOS SOLIDEO. 
Variedad Tempranillo, Cabernet Sauvignon y Albillo. 
D.O. Ribera del Duero.

MALLEOLUS DE VALDERAMIRO. Variedad Tinta del País. 
D.O. Ribera del Duero.

LA FELISA. Variedad Tinta del País. Vino ecológico. 
D.O. Ribera del Duero.

ABADÍA RETUERTA SELECCIÓN ESPECIAL. 
Variedad Tempranillo, Syrah y Cabernet Sauvignon. 
D.O.P. Abadía Retuerta.

VIZCARRA 15 MESES. Variedad Tempranillo. 
D.O. Ribera del Duero.

PSI. Variedad Tempranillo. D.O. Ribera del Duero.

DOMINIO DE FOURNIER. Variedad Tinta del País.
D.O. Ribera del Duero.

45 €

45 €

65 €

45 €

50 €

45 €

145 €

55 €

75 €

95 €

30 €

75 €

135 €

30 €

85 €

80 €

205 €

55 €

55 €

35 €

90 €

45 €



Foto cedida por González Byass

TARSUS. Variedad Tempranillo y Cabernet Sauvignon. 
D.O. Ribera del Duero.

MALLEOLUS DE SANCHO MARTÍN. Variedad Tinta del País. 
D.O. Ribera del Duero.

VENTA LAS VACAS “LA CUARTILLEJA”. 
Variedad Tempranillo. D.O. Ribera del Duero.

LA HORMIGA. Variedad Tempranillo. D.O. Ribera del Duero.

ALONSO DEL YERRO. Variedad Tempranillo. 
D.O. Ribera del Duero.

BOSQUES DE MATASNOS. Variedad Tempranillo y Merlot. 
D.O. Ribera del Duero.

PAGO DE CAPELLANES CZA. Variedad Tinta Fina y 
Cabernet. 12 meses en barrica. D.O. Ribera del Duero.

FIGUERO 12. Variedad Tempranillo. 12 meses en barrica. 
D.O. Ribera del Duero.

PESUS VIÑA SASTRE. Variedad Tempranillo y Cabernet. 
22 meses en barrica. D.O. Ribera del Duero.

ARZUAGA RESERVA 2017. Variedad Tempranillo. 
D.O. Ribera del Duero.

PARCELA UNO. Variedad Tinta de País. 
D.O. Ribera del Duero.

MATARROMERA. Variedad Tempranillo. 
D.O. Ribera Duero.

DOMINIO DE ES VIÑAS VIEJAS. Variedad Tempranillo, 
Merlot y Albillo. D.O. Ribera del Duero.

TARSUS FINCA EL CANTO. Variedad Tempranillo. 
D.O. Ribera del Duero.

NUMANTHIA. Variedad Tinta de Toro. D.O. Toro.

TERMES. Variedad Tinta de Toro. D.O. Toro.

PINTIA. Variedad Tinta de Toro. D.O. Toro.

PÉTALOS. Variedad Mencía. D.O. Bierzo.

TILENUS LA FLORIDA. Variedad Mencía. D.O. Bierzo.

LA BIENQUERIDA. Variedad Mencía. 15 meses en barrica. 
D.O. Bierzo.

LADERA DE LEONILA. Variedad Mencía. 
D.O. Bierzo.

MAURO V.S. Variedad Tempranillo. 
V.T. Castilla y León.

SALOMÓN. Variedad Tempranillo. 
D.O. Ribera Duero.

45 €

280 €

90 €

90 €

50 €

60 €

50 €

45 €

650 €

120 €

60 €

40 €

180 €

240 €

80 €

45 €

95 €

45 €

 35 €

85 € 

30 €

140 €

45  €



ARO SELECCIÓN ESPECIAL. Variedad Tempranillo 
y Graciano. D.O.Ca. Rioja. 

MUGA. Variedad Tempranillo, Garnacha, Mazuelo
 y Graciano. D.O.Ca. Rioja.

LUIS ALEGGRE. Variedad Tempranillo, Garnacha 
y Mazuelo. D.O.Ca. Rioja.

MARQUÉS DE MURRIETA. Variedad Tempranillo, 
Garnacha, Mazuelo y Graciano. D.O.Ca. Rioja.

IMPERIAL RESERVA. Variedad Tempranillo, Graciano 
y Garnacha. D.O.Ca. Rioja.

CONTINO RESERVA. Variedad Tempranillo, Garnacha, 
Mazuelo y Graciano. D.O.Ca. Rioja.

DALMAU. Variedad Tempranillo, Graciano y
Cabernet Sauvignon. D.O.Ca. Rioja.

MARQUÉS DE RISCAL 150 ANIVERSARIO. Variedad 
Tempranillo y otras variedades tintas. D.O.Ca. Rioja.

PRADO ENEA. Variedad Tempranillo, Garnacha, 
Mazuelo y Graciano. D.O.Ca. Rioja.

PONTAC ALEGRE. Variedad Tempranillo y Graciano. 
D.O.Ca. Rioja.

CONTINO VIÑA DEL OLIVO. Variedad Tempranillo, 
Graciano y Mazuelo. D.O.Ca. Rioja.

MONTECILLO EDICIÓN LIMITADA. Variedad Tempranillo 
y Graciano. D.O.Ca. Rioja.

TORRE MUGA. Variedad Tempranillo, Graciano y 
Mazuelo. D.O.Ca. Rioja.

REAL DE ASÚA. Variedad Tempranillo. D.O.Ca. Rioja.

PAGO DE VIÑAREAL. Variedad Tempranillo. 
D.O.Ca. Rioja.

PREDICADOR. Variedad Tempranillo, Garnacha, 
Mazuelo y Graciano. D.O.Ca. Rioja.

MÁRQUEZ Y BENGOA RESERVA. Variedad Tempranillo. 
D.O.Ca. Rioja.

LA CUEVA DEL CONTADOR. Variedad Tempranillo. 
D.O.Ca. Rioja.

QUEIRÓN MI LUGAR. Variedad Tempranillo 
y Garnacha. D.O.Ca. Rioja.

LANZAGA. Variedad Tempranillo, Garnacha y Graciano. 
D.O.Ca. Rioja.

500 €

35 €

30 €

45 €

60 €

60 €

175 €

150 €

135 €

75 €

170 €

30 €

165 €

225 €

225 €

55 €

30 €

195 €

45 €

60 €

TINTOS DE LA RIOJA
Los vinos de Rioja son quizás los más conocidos de los españoles. 
Su calidad ha hecho que sean un referente en la producción vitivinícola española. 



VIVANCO 4 VARIETALES. Variedad Tempranillo, 
Graciano, Garnacha y Mazuelo. D.O.Ca. Rioja.

ANGELES DE AMAREN. Variedad Tempranillo 	
y Graciano. D.O.Ca. Rioja.

EL CRISTO DE SAMANIEGO 2018. Variedad Tempranillo,
Garnacha, Viura y Malvasía. D.O.Ca. Rioja.

LA NIETA. Variedad Tempranillo. D.O.Ca. Rioja.

MONTESA. Variedad Garnacha. 12 meses en barrica, 
ecológico. D.O.Ca. Rioja.

PERFUME DE SONSIERRA. Variedad Tempranillo. 
16 meses en barrica. D.O.Ca. Rioja.

MARQUÉS DE RISCAL X.R. Variedad Tempranillo 	
y Garnacha. D.O.Ca. Rioja. 

BARÓN DE CHIREL. Variedad Tempranillo y otras 
variedades tintas. D.O.Ca. Rioja. 

MARQUÉS DE RISCAL RVA. Variedad Tempranillo 
y Graciano. D.O.Ca. Rioja. 

200 MONGES. Variedad Tempranillo, Graciano y Garnacha. 
D.O.Ca. Rioja.

VIÑA TONDONIA 2008. Variedad Tempranillo, Garnacha, 
Graciano y Mazuelo. D.O.Ca. Rioja.

QUEIRÓN GABRIEL. Variedad Tempranillo y Graciano. 
D.O.Ca. Rioja.

OSCAR TOBIAS RESERVA. Variedad Graciano y Tempranillo. 
D.O.Ca. Rioja. 

MARQUÉS DE VARGAS. Variedad Tempranillo, Mazuelo 
y Garnacha. D.O.Ca. Rioja.

VIÑA MONTY GARNACHA. Variedad Garnacha. 
D.O.Ca. Rioja.

VIÑA MONTY GRACIANO. Variedad Graciano. 
D.O.Ca. Rioja.

BERONIA EDICIÓN LIMITADA. Variedad Tempranillo. 
D.O.Ca. Rioja.

ENSAYOS CAPITALES 3. VINO ASOLEAO. 
Variedad Tempranillo. D.O.Ca. Rioja

YSIOS. Variedad Tempranillo. D.O.Ca. Rioja

VIÑA REAL. Variedad Tempranillo. D.O.Ca. Rioja.

45 €

35 €

75 €

310 €

30 €

60 €

50 €

200 €

45 €

90 €

90 €

65 €

45 €

45 €

225 €

225 €

30 €

60 €

90 €

30 €

Foto cedida por González Byass



TINTOS DE ARAGÓN
Aragón es tierra de vinos. Aragón cuenta con cinco Denominaciones 
de Origen Protegidas vínicas: Calatayud, Campo de Borja, Cariñena, 
Somontano y el “vino de pago” Aylés.

TRES PICOS BORSAO. Variedad Garnacha. 
D.O. Campo de Borja.

ZARISH. Variedad Syrah. D.O. Campo de Borja.

ENATE MERLOT MERLOT. Variedad Merlot. 
D.O. Somontano. 

VIÑAS DEL VERO CABERNET COLECCIÓN. 
Variedad Cabernet Sauvignon. D.O. Somontano. 

FAGUS. Variedad Garnacha. 12 meses en barrica. 
D.O. Campo de Borja.

TINTOS DE CATALUÑA
El clima mediterráneo de la zona, la variedad de suelos y los 
distintos métodos de elaboraciones, hacen que se creen vinos de 
alta calidad, muy expresivos y singulares.

IOHANNES RESERVA DE JUVE & CAMPS. Merlot y Cabernet 
Sauvignon. D.O. Penedés. 

GRAN CAUS. Variedad Cabernet Franc, Merlot y Cabernet 
Sauvignon. D.O. Penedès.

PURGATORI. Variedad Cariñena, Garnacha Tinta y Syrah. 
D.O. Costers del Segre.

MÁS LA PLANA. Variedad Cabernet Sauvignon. 
D.O. Penedès.

Foto cedida por Marqués de Murrieta.

80 €

45 €

65 €

165 €

30 €

30 €

55 €

30 €

45 €



CLOS MOGADOR. Variedad Garnacha Tinta, Cariñena, Syrah 
y Cabernet Sauvignon.  D.O.Q. Priorat.

FINCA ESPOLLA. Variedad Monastrell y Syrah. D.O. Empordà.

CLOS MARTINET. Variedad Garnacha Peluda, Cariñera, Syrah, 
Cabernet Sauvignon. 12 meses. D.O. Montsant.

LES TERRASES. Variedad Garnacha, Cariñera y variedades 
blancas. D.O. Priorat.

CRUOR. Variedad Garnacha, Samsó y Syrah. D.O.Q. Priorat.

SALMOS. Variedad Cariñena, Garnacha Tinta y Syrah. 
D.O.Q. Priorat.

TINTOS DE GALICIA
Los vinos tintos gallegos van ganando presencia en las distintas 
denominaciones de la comunidad autónoma, destacando siempre 
por su calidad.

CASTRO CANDAZ. Variedad Mencía. 12 meses en barrica. 
D.O. Ribera Sacra.

SÍLICE. Variedad Mencía, Albarello, Garnacha Tintorera, 
Merenzao y Variedades Blancas. D.O. Ribera Sacra.

GUIMARO APONTE. Variedad Mencía, Brancellao, Mouratón 
y Garnacha. D.O. Ribera Sacra.

LALAMA. Variedad Mencía, Brancellao, Mouratón y Garnacha. 
D.O. Ribera Sacra.

LACIMA. Variedad Mencía. 
D.O. Ribera Sacra.

TINTOS DE VALENCIA
Variedades como la Bobal, la Monastrell y la Garnacha Tintorera 
entre otras, han ido ganando protagonismo en las principales 
bodegas  valencianas, que nos han dado vinos con  gran personalidad.

EL TERRERAZO. Variedad Bobal. D.O.P. El Terrerazo.

PELA ROQUES. Variedad Syrah. D.O.P. El Terrerazo.

ARBUI. Variedad Monastrell. D.O. Alicante.

ENRIQUE MENDOZA PINOT NOIR. Variedad Pinot Noir. 
12 meses de barrica.

OTROS TINTOS

EL GRIFO TINTO COLECCIÓN 2019. Variedad Listán Negro. 
D.O. Lanzarote.

12 VOLTS. Variedad Callet, Fogoneu, Syrah, 
Cabernet Sauvignon y Merlot. V.T. Mallorca.

GALLINAS Y FOCAS. Variedad Manto Negro. 
V.T. Mallorca.

CÉSAR PRÍNCIPE. Variedad Tempranillo. 
15 meses en barrica. D.O. Cigales.

DEHESA DEL CARRIZAL CABERNET SAUVIGNON. 
Variedad Cabernet Sauvignon. 
12 meses en barrica. V.P. Dehesa del Carrizal.

TERRAZA DE LOS ANDES. Variedad Malbec. 
Mendoza (Argentina). 

45 €

50 €

45 €

55 €

35 €

40 #

60 €

30 €

30 €

30 €

30 €

30 €

60 €

50 €

60 €

135 €

35 €

150 €

80 €

45 €

55 €



GRAN SELECCIÓN EXCLUSIVA
Cuando beber vino se convierte en vivir vino: disfruta de nuestros sabores más exclusivos. 
Los vinos de esta sección son la culminación de la pasión y el gusto por lo exquisito de nuestro sumiller y todo el personal que le 
acompaña, y que no cesan en el objetivo de poner a vuestra disposición lo mejor de este seductor mundo del vino. Una copa de 
estos vinos puede durar minutos en la mesa, pero largas temporadas en la memoria.

TINTOS

VEGA SICILIA VALBUENA 5º AÑO. Variedad Tinta Fina 
y Merlot. D.O. Ribera del Duero.

VEGA SICILIA ÚNICO AÑADAS SELECCIONADAS  2005. 
Variedad Tinta Fina y Cabernet Sauvignon. 
D.O. Ribera del Duero.

VEGA SICILIA ÚNICO AÑADAS SELECCIONADAS  2009. 
Variedad Tinta Fina y Cabernet Sauvignon. 
D.O. Ribera del Duero.

VEGA SICILIA RESERVA ESPECIAL. Variedad Tinta Fina 
y Cabernet Sauvignon. D.O. Ribera del Duero.

VEGA SICILIA ÚNICO AÑADAS SELECCIONADAS  2011. 
Variedad Tinta Fina y Cabernet Sauvignon. 
D.O. Ribera del Duero.

EL CARRETIL 2013. Variedad Tempranillo. D.O.Ca. Rioja.

TERMANTHIA. Variedad 100% Tinta de Toro. D.O. Toro.

FLOR DE PINGUS. Variedad Tempranillo. 
D.O. Ribera del Duero.

CASTILLO DE YGAY GRAN RESERVA 2010. 
Variedad Tempranillo y Mazuelo. D.O.Ca. Rioja.

VIÑA EL PISÓN 2013. Variedad Tempranillo. D.O.Ca. Rioja.

LES AUBAGUETES. Variedad Garnacha y Variedades 
Blancas: Garnacha Blanca y Macabeo. D.O. Priorat.

MONDAVI OPUS ONE. Variedad Tempranillo. 
D.O. Ribera del Duero.

CONTADOR 2019. Variedad Tempranillo. D.O.Ca. Rioja.

Foto cedida por González Byass

300 €

650 €

500 €

900 €

450 €

300 €

400 €

300 €

1000 €

600 €

1200 €

500 €

620€



CONTADOR 2020. Variedad Tempranillo. D.O.Ca. Rioja.

DOMINIO DE PINGUS 2020. Variedad Tempranillo. D.O. Ribera del Duero.

DOMINIO DE PINGUS 2019. Variedad Tempranillo. D.O. Ribera del Duero.

DOMINIO DE PINGUS 2018. Variedad Tempranillo. D.O. Ribera del Duero.

DOMINIO DE PINGUS 2014. Variedad Tempranillo. D.O. Ribera del Duero.

CHATEAU MARGAUX PREMIER GRAND CRU 2020. 
Variedad Merlot, Cabernet Sauvignon y Cabernet Franc. A.O.C. Margaux.

CHATEAU LA FLOR DE PETRUS 2010. 
Variedad Cabernet Franc y Merlot. A.O.C. Pomerol.

PETRUS 2012. Variedad Merlot. A.O.C. Pomerol.

QUIÑÓN DE VALMIRA 2020. Variedad Garnacha. D.O.Ca. Rioja.

QUIÑÓN DE VALMIRA 2019. Variedad Garnacha. D.O.Ca. Rioja.

QUIÑÓN DE VALMIRA 2018. Variedad Garnacha. D.O.Ca. Rioja.

Ĺ ERMITA 2011. Variedad Garnacha, Samsó y Uva blanca. D.O. Priorat.

VERSOS 1891. Variedad Palomino.
D.O. Manzanilla Sanlúcar de Barrameda.
Vino Amontillado excepcional y único de una sola bota que en el siglo XIX 
obtuvo la catalogación de amontillado viejísimo. Vino de aromas complejos
 y de gran intensidad que denotan su calidad y envejecimiento durante más 
de un siglo. Una joya muy exclusiva.

CARILLON DE Ĺ ANGELUS 2020. Variedad Bordeaux Blend. 
A.O.C. Saint-Emilion.

NIERPOORT COLHEITA 2000. Variedad Sousao, Tinta Amarela, Tinto Cão, 
Touriga Franca, Touriga Nacional y Tinta Francisca. D.O. Oporto.

Fo
to

 c
ed

id
a 

po
r 

Pr
im

er
as

 M
ar

ca
s

600 €

1950 €

2150 €

2250 €

2600 €

1800 €

1500 €

5000 €

600 €

650 €

700 €

2400 €

10.000 €

270 €

180 €



BLANCOS

CASTILLO YGAY 1986. Variedad Viura y Malvasía.	
257 meses en barrica de roble americano y 67 meses 
en depósito de hormigón. 100 puntos Parker.

CHATEAU PAPE CLEMENT BLANC 2020.
Variedad Bordeaux Blend. A.O.C. Pessac-Léognan.

TARDIEU-LAURENT HERMITAGE BLANC 2020.
Variedad Garnacha. A.O.C. Châteauneuf-du-Pape.

RIESLING CLOS LIEBENBERG 2016 DOMAINE ZUSSLIN.
Variedad Riesling. A.O.C. Alsacia.

SAINT-VERAN CLIMAT “LA BONNODE” CUVÈE ZEN 2017.
Variedad Chardonnay. 17 meses en barricas.
D.O. Saint-Véran. 

CHABLIS 1ER CRU MONT DE MILIEU 2018. 
Variedad Chardonnay. A.O.C. Chablis Premier Cru.

CHÊNE MARCHAND 2017 DOMAINE VICENT PINARD.
Varieda Sauvignon. A.O.C. Sancerre.

CLOUDY BAY TEKOKO. Variedad Sauvignon Blanc.	
D.O. Marlborough.

CHABLIS DOMAINE WILLIAM FEVRE. 
Variedad Chardonnay. A.O.C. Chablis - Borgoña.
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375 €

150 €

80 €

90 €

150 €

105 €

120€

60 €



VINOS POSTRE
El momento más dulce también se merece un maridaje que acompañe, por esa razón te proponemos 
una selección de nuestros vinos que sacarán a relucir todos los matices de los postres y los 
transformarán en bocados cargados de sabores aún más especiales.

                                                                         
BOTA MADRE 1934 PX MARQUÉS DE VILLALUA. 
Variedad Pedro Ximénez. D.O. Condado de Huelva.

MOLINA REAL. Variedad Moscatel. D.O. Málaga.

CASTAÑO DULCE. Variedad Moscatel. D.O. Yecla.

DULCE DE INVIERNO. Variedad Verdejo 	
y Gorda de Moldavia. D.O. Rueda.

CANTOCUERDA. Variedad Moscatel. 
D.O. Vinos de Madrid.

BARBEITO 3 AÑOS MADEIRA. Variedad Tinta Negra. 
D.O.P. Madeira.

OPORTO TAWNEY 25 AÑOS. Variedad Tinta Roriz, 
Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Carvalha 	
y Tinto Cão. D.O.C. Oporto.

CERETTO MOSCATO D ÀSTÍ. Variedad Moscato. 
D.O.C.Piamonte.

S NARANJA. Variedad Pedro Ximénez y Palomino. 
D.O. Condado de Huelva.

MENADE DULCE. Variedad Sauvignon Blanc. 
V.T. Castilla y León.

PEDRO XIMÉNEZ EMILIO HIDALGO. 
Variedad Pedro Ximénez. D.O. Jerez.

200 MONGES VENDIMIA INVIERNO. 
Variedad Macabeo, Malvasia y Altres. D.O.Ca. Rioja.

TOKAJI CHATEAU DEREZSLA ESZENCIA 2008. 
Variedad Furmint y Hárslevelü. D.O. Tokai (Hungría).

TINTILLA DE ROTA. Variedad Tintilla de Rota. 
V.T. Cádiz

KALA VENDIMIA TARDÍA. Variedad Zalema.
Vendimia tardía. D.O. Condado de Huelva.

CHIVITE COLECCIÓN 125 VENDIMIA TARDÍA 0,375. 
Variedad Moscatel de grano menudo. D.O. Navarra.

MARCO FABIO VENDIMIA TARDÍA. Variedad Moscatel 
de grano menudo. D.O. Rioja.

FONDILLÓN. Variedad Moscatel. 
D.O. Vinos de Alicante.

750 €

105 €

30 €

45 €

45 €

30 €

30 €

45 €

30 €

30 €

 30 €

90 € 

210 €

95 €

55 €

65 €

35 €
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Foto cedida por Primeras Marcas





Foto cedida por Primeras Marcas



El vino es mucho más que vino
Uvas, a las que les extraemos el mosto que luego fermentamos. Eso es básicamente el vino. Parece 
fácil, simple, casi elemental. Pero no nos engañemos, el vino es mucho más que una bebida, más que 
un proceso de fermentación. Es más, incluso, que el propio vino.

Para empezar, el vino constituye una experiencia, casi un ritual. Desde la antigüedad hasta el día de 
hoy, cualquier acto social de cierta relevancia acaba salpicado por él, convirtiéndose en un símbolo 
de celebración y disfrute. Brindar con familiares y amigos es un acto universal que representa éxito y 
felicidad. Y nosotros, amantes de los buenos caldos, brindamos por ello.

El vino es también cultura, tradición, e incluso, por qué no, romanticismo. Cuántas escenas de amor 
quedarían perdidamente huérfanas si les quitáramos sus correspondientes copas de licor. Y por 
supuesto, también es naturaleza, tanto que su cultivo ha creado un propio paisaje que acompaña al 
vino y lo engalana hasta dotarlo de una personalidad inconfundible. Hablamos de los viñedos, bucólicos 
sembrados que sin querer nos trasladan a un paraje de clima mediterráneo, y que cada vez más se 
convierten en destino de visitas por su belleza. 

Ah, y nos queda la historia. Porque nuestro protagonista también posee mucha historia, piénsalo: 
las pintorescas celebraciones romanas, los lujosos festines renacentistas, las mágicas y elegantes 
celebraciones del siglo XIX; incluso la última cena. Presente en cada gran acontecimiento, testigo de 
grandes tratados, llegó a poseer su propio dios en civilizaciones clásicas (Dionisos, Baco). 
Siempre, históricamente, vino. 





Omar Khayyam, Astrónomo Persa del Siglo XI.
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Si los amantes del vino y del amor van al infierno...
vacío debe estar el paraíso.



El origen de todo: la uva
Como todo protagonista el vino tiene un origen, un punto de partida con el que 
iniciamos su proceso de elaboración: la uva.
 
Se trata del fruto de la vid y la parra, y aunque es originaria de Oriente Próximo, 
su cultivo se ha extendido por numerosas zonas del mundo, si bien necesita un 
clima cálido para su correcto desarrollo. 

Podemos encontrar innumerables variedades de uvas, distintas en tamaño, 
forma, color, sabor… pero básicamente se dividen en su uso final: para consumo 
o para elaborar vino. A su vez, la uva recibe otra diferenciación básica que 
depende de su color: blancas o tintas.



         
           

                  
                                                     Foto cedida por González Byass
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Con nombre y apellidos: tipos de uva
Las uvas que nos interesa que conozcas, las que se utilizan para elaborar vino, han de tener ciertas características comunes, 
como una alta acidez y un contenido moderado en azúcares. A partir de ahí, cada una de ellas tiene sus propias particularidades 
que, como no podía ser de otra forma, transfieren al caldo final.

En el caso del vino blanco, las variedades de uva más populares son Palomino, Macabeo, Malvasía, Moscatel, Chardonnay, 
Garnacha Blanca y Tinta Fina, aunque existen muchas más.



Fo
to

 A
ba

de
s 

Tr
ia

na



PALOMINO
Se trata de una variedad de uva blanca muy usada en la zona de Jerez. 
Los vinos jóvenes que genera suelen ser poco aromáticos y de baja acidez, 
pero con la crianza se hace grande y origina la gama del Jerez, con un sabor 
lleno de personalidad que recuerda a la almendra amarga. 

GARNACHA BLANCA
De origen español, es especialmente abundante en el nordeste de la Península 
Ibérica. Da lugar a vinos de gran cuerpo y elevada graduación alcohólica. 
Presenta aromas de fruta madura con un fondo de retama que le confiere 
originalidad.

MACABEO
De origen español, los vinos que se obtienen actualmente de ella son finos, 
secos, ácidos y ciertamente aromáticos. Es la variedad básica del cava, y da su 
mejor cara en los blancos de crianza.

CHARDONNAY 
Variedad francesa originaria de Borgoña. 
El vino es potente, afrutado y de buena acidez, de característicos aromas a 
frutas maduras.

MOSCATEL
Originaria de Asia Menor, se caracteriza por un inconfundible aroma floral. 
Posee un gran contenido en azúcar y se emplea sobre todo en la elaboración 
de vinos dulces.

VERDEJO
Una de las mejores uvas del territorio español, la verdejo se considera originaria 
de la comarca de Tierras de Medina, al sur de Valladolid. Es considerada la 
variedad principal del Vino de Rueda (que debe tener, al menos, un 50% de 
esta uva).

ALBARIÑO
Característica de Galicia y el norte de Portugal, la uva Albariño produce 
vinos de gran calidad, personalidad y prestigio. Es la variedad principal en la 
Denominación de Origen Rías Baixas.



Foto cedida por González Byass



El vino siembra poesía en los corazones.

Dante Alighieri



Foto cedida por bodegas Freixenet



En el caso de los vinos tintos, las variedades más extendidas son las Garnacha 
Tinta, Cabernet Sauvignon, Merlot, Pinot noir, Syrah, Cariñena, Tempranillo 
(también conocida como Ull de Llebre en Cataluña, Cencibel en Castilla la 
Mancha o Tinto Fino en Castilla-León) y Graciano, entre otras muchas.

GARNACHA TINTA
Variedad española de característica pulpa coloreada que se suele utilizar para 
dar mayor color a los tintos.
Mantiene muy bien la acidez y aporta una buena aromática frutal y floral, y los 
vinos que produce tienen un color muy acentuado.

CABERNET SAUVIGNON
La reina de las variedades francesas, extendida por muchos países a partir de su 
Médoc natal. Se caracteriza por un olor intenso y estable, y una viva acidez que 
proporciona vinos duros en su juventud pero de gran potencia de envejecimiento. 
Su aroma característico es el de bayas y violetas.

MERLOT
Procedente de la región francesa de Burdeos, esta uva ha viajado por todo 
el mundo, siendo una de las variedades internacionales que mejor se ha 
arraigado en el viñedo español. 
Sus vinos son redondos, con cuerpo y ricos en alcohol y color, sin necesidad 
de envejecimientos prolongados.

PINOT NOIR
Cepa borgoñesa muy cultivada en la región de Champagne. También se extiende 
por muchas otras zonas, y se encuentra más ligada a los espumosos que a los 
tintos. De hecho, esta variedad da lugar al Champagne junto con la Chardonnay y 
la Pinot Meunier.
Produce vinos elegantes, alcohólicos y delicados, con aromas intensos a frutas 
silvestres y toques de regaliz. Se adapta muy bien al envejecimiento en madera.



SYRAH
Se cree que el origen de esta uva es persa, y produce vinos tintos de buen 
grado alcohólico y muy ricos en aromas que recuerdan a la violeta, el cuero, 
el tabaco y el regaliz. Son aptos para un envejecimiento de gran calidad.

CARIÑENA
Variedad de uva tinta que predomina en los vinos catalanes y forma parte 
de las elaboraciones de Rioja, donde se la denomina también “mazuelo”. 
Destaca por su denso color y abundantes taninos que la hacen idónea para el 
envejecimiento.

TEMPRANILLO
Se trata de una variedad tinta de origen español, considerada por muchos 
autóctona de La Rioja. Su nombre hace referencia a su maduración temprana, 
y es la más prestigiosa y característica de las variedades españolas.
Produce vinos estructurados y con gran capacidad de envejecimiento; con 
aromas característicos de pequeños frutos del bosque (zarzamora, grosella), 
sabor afrutado con fondo de moras, y color rubí. Cuando procede de viñas 
de más de treinta años de edad, proporciona vinos vigorosos al tiempo que 
refinados.

TINTA FINA
De paladar franco, sus vinos se tornan aterciopelados cuando envejecen. Tienen 
un característico color violáceo, muy afrutado y con recuerdos de mora.

GRACIANO
Uva de maduración tardía originaria de La Rioja y Navarra, que forma parte de 
los cuatro pilares que conforman la base más tradicional de los vinos de Rioja, 
junto con Tempranillo, Garnacha y Mazuelo. 
El experto Llano Gorostiza sostenía que su nombre viene de la “gracia” que 
aporta a la mezcla, tanto en aromas como en su viva acidez y taninos. Los 
tintos de Graciano proporcionan al vino nervio y capacidad de envejecimiento, 
y según muchos autores, el auténtico aroma característico de los Rioja 
clásicos.

Ya conoces un poco mejor el fruto que da origen a todos los grandes caldos 
que encontrarás en esta carta. Una vez revisada la teoría, te animamos a que 
pases a la práctica. ¿Qué te apetece probar?
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STAFF

DIRECTOR

Francisco J. Azuaga

DIRECTOR COMERCIAL

Pedro López

DIRECTOR DE SALA

Fernando Aroca

CHEF EJECUTIVO

Elías del Toro

MAÎTRE

Loic Proust

MAÎTRE EVENTOS

Pedro Nolasco

Inmaculada Meneses

Pablo Povea

CRÉDITOS

FOTOGRAFÍAS ABADES TRIANA

Juan Flores

MODELO 

Flor Palacios

FOTOGRAFÍAS CEDIDAS POR DIFERENTES BODEGAS

· Freixenet

· Moët Chandon

· Primeras Marcas

· Marqués de Murrieta

· González Byass

· Juve y Camps

SELECCIÓN DE VINOS

“Amar”

Esta selección puede verse afectada por los posibles 

cambios o contratiempos que puedan sufrir las diferentes 

bodegas y vinos seleccionados.

COORDINACIÓN

     · Susana Luque 

     · Delia Jáimez

CREATIVIDAD Y DISEÑO

      · Marketing Grupo Abades

PROVEEDORES PREFERENTES:

       · Viñafiel

       · Delatierra

       . Torres

       · Barbadillo

       · Martina Trader

       · Distribuciones Merino

       · Gamasa

                



Para formar parte de esta selección de vinos,

pueden dirigirse a: 

compras@abades.com

Esta carta está a la venta. Para adquirirla, 

contacte con nuestro personal del restaurante 

o envíe un email a la siguiente dirección:

comunicacion@abades.com




